
CREAZIONI
Carpaccio di gamberi rossi, melanzana alla brace, caviale (2, 4, 6, *)

Red Prawn Carpaccio, grilled eggplant, caviar
Ceviche di pesce bianco, leche de tigre, jalapeno, mais croccante (4, *)

White Fish Ceviche, leche de tigre, jalapeño, crispy corn
Sashimi di ventresca di tonno, gazpacho di pomodori, mela verde, limone, caviale (4, 12, *)

Tuna belly sashimi, tomato gazpacho, green apple, lemon, caviar
Selezione di sashimi (2, 3, 5, 4, 10, 12, *)

Sashimi selection
Selezione di tartare (4, 9, *)

Tartare selection

. €55

. €59

. €59

. €75

. €75

Spiedo di polpo, patate, erbe di campo (1, 3, 5, 12, 14, *)

Octopus Skewer, potatoes, wild herbs 
Spigola alla brace, variazione di zucchine, pinoli (4, 8, 12, *)

Grilled Sea Bass, courgette variations, pine nuts
Rombo alla diavola, patate, peperoni (4, 5, 7, *)

Spicy Turbot, potatoes, peppers
Wagyu alla brace, rucola, kizami wasabi, jus di pomodoro             
Grilled Wagyu, rocket, kizami wasabi, tomato jus
I Gratinati di Vesta: crostacei e molluschi gratinati, salse abbinate (1, 2, 4, 14, *)

Vesta’s Gratinéed shellfish: house-style gratinéed shellfish
Pescato del giorno al sale
Catch of the day in salt

. €55

. €65

. €69

. €130

. €30/hg

. €190/kg

Cannolicchi, panko, gremolada (1, 12, 14, *)  

Razor clams, panko breadcrumbs, gremolata
Insalata di mare tiepida di gamberi rossi, mazzancolle, calamari cacciaroli e polpo,
verdure croccanti, citronette (2, 4, 14, *)      

Warm seafood salad with red prawns, mazzancolle prawns, cacciaroli squid, and octopus,
crunchy vegetables, citronette
Tagliatelle di calamaro, guanciale, tartufo nero (aggiunta di tartufo nero pregiato . €9/g) (1, 5, 7, 14, *)  

Squid tagliatelle, cured pork cheek, black truffle (addition of fine black truffle . €9/g)
Capasanta, parmigiana di melanzana, basilico (1, 5, 7, 14, *)  

Scallop, aubergine parmigiana, basil
Patanegra, pan tomate (1, *)

Patanegra, pan tomate 
La Catalana di Vesta (x2 persone)/Vesta’s Catalana (x2 people): (2, 4, 9, 12, *)     

pomodori camoni, sedano verde, cipollotto di Tropea e vinaigrette di pomodoro al basilico
camoni tomatoes, celery, Tropea onion, tomato and basil vinaigrette
Astice/Lobster
King Krab

. €42

. €50

. €55

. €55

. €63

. €35/hg

. €75/hg

. €32

. €32

. €35

. €36

. €39

. €39

. €53

. €55

. €55

. €55

. €65

Hummus di edamame, giardiniera di verdure, chips d’alga (6, 11, 12, *)

Edamame hummus, pickled garden vegetables, seaweed chips
Pan brioche arrostito, burro montato, acciughe del Cantabrico, scorze di limoni (1, 3, 4, 7, 8, *)   

Toasted brioche, whipped butter, Cantabrian anchovies, lemon zest
Fiore di zucca in tempura ripieno di mazzancolle e stracciatella, salsa jalapeno (1, 2, 3, 7, *)

Tempura zucchini flower stuffed with prawns and stracciatella, jalapeño sauce 
La Crocchetta di Vesta (1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, *)

Vesta’s Croquettes
Tuna Sando: mini-sandwich di tartare di tonno, maionese al wasabi, caviale (3, 4, 5, 6, *)   

Tuna Sando: mini tuna tartare sandwich, wasabi mayonnaise, caviar
Fish Tacos: tacos ripieni di tartare di pescato del giorno, guacamole, avocado, concassè di pomodoro, lime (1, 4, 5, *) 
Fish Tacos: tacos filled with daily catch tartare, guacamole, tomato concassé, lime
Popcorn di gamberi, maionese spicy (1, 2, 3, 5, *)

Prawn popcorn, spicy mayonnaise 
Ravioli di astice, salsa ai vegetali, caviale (1, 2, 6, 11, *)  
Lobster ravioli, vegetable sauce, caviar
Wagyu gyoza: ravioli ripieni di manzo nobile giapponese, Parmigiano Reggiano, cipolla caramellata (1, 7, *)         
Wagyu gyoza: dumplings stuffed with premium Japanese beef, Parmigiano Reggiano, caramelized onion 
Tempura di crostacei, calamari cacciaroli e pescato del giorno 
con maionese agli agrumi e maionese al wasabi (1, 2, 3, 4, 5, 10, 14, *)      

Tempura of crustaceans, calamari, and fresh catch of the day
with citrus mayonnaise and wasabi mayonnaise
Patanegra, melone, basilico, stracciatella (7, *)

Iberian Ham, melon, basil, stracciatella cheese

Pennone alla Puttanesca: pennoni, pomodorini, olive Bosane, capperi, basilico (1, *)

Pennone with puttanesca sauce: pennoni with cherry tomatoes, Bosane olives, capers, basil
Linguine, canocchie, finocchio di mare (1, 14, *)  

Linguine with mantis shrimp & sea fennel
Fregola ai frutti di mare (1, 2, 4, 14, *)   

Seafood Fregola
Spaghetti, vongole veraci, bottarga (1, 4, 14, *)   

Spaghetti with clams and bottarga
Culurgiones, tartufo nero, scampi, caviale (aggiunta di tartufo nero pregiato . €9/g) (1, 2, 3, 14, *) 
Culurgiones, black truffle, langoustines, caviar (addition of fine black truffle . €9/g)

. €39

. €52

. €53

. €55

. €59

PASTA

ORTO

SEASONAL SPECIAL

AI CARBONI

MAIN COURSES

STARTERS

DA CONDIVIDERE

Scampi Reali/Royal Langoustines
Carabineros  
King Crab
Ventresca di tonno/Tuna belly

cad./each
cad./each

hg
p.p.

. €45

. €45

. €80

. €85

Il Pinzimonio, intingoli abbinati/Pinzimonio with paired sauces (9, 10, *)

Melanzana fondente al miso, sesamo, shiso/Miso-glazed eggplant, sesame, shiso (1, 5, 11, *)

Pomodori gratinati/Gratinéed tomatoes  
Misticanza di campo e frutta di stagione/Wild herb salad with fruit

. €25

. €25

. €25

. €25

Gyoza di maialino, fondo al mirto, pecorino (1, 7, 12, 14, *)  

Suckling pig gyoza, myrtle jus, pecorino
Tortellini di pesce bianco, panna, sedano, bottarga, ricci di mare (1, 3, 4, 7, 12, *)  

White fish tortellini, cream, celery, bottarga, sea urchin
Insalatina di rucola, cipolla alla cenere, pinoli, caprino, miele di corbezzolo (7, 8, 12, *)  

Rocket salad, ash-roasted onion, pine nuts, goat’s cheese, arbutus honey

. €45

. €55

. €25

Coperto . €9   Signature 

King Crab al vapore, insalatina di granchio, 2 mazzancolle pochè, 4 ostriche Special de Claire,
4 Ostriche Gillardeau, 2 cannolicchi, 2 scampi, 2 gamberi rossi, 2 gamberi viola, tartare di capesante,
sashimi di tonno rosso e canocchie   
Steamed King Crab, 2 poached prawns, crab salad,  4 Special de Claire oysters, 4 Gillardeau oysters,
2 razor clams, 2 langoustines, 2 red shrimps, 2 purple shrimps, scallop tartare, red tuna sashimi and mantis shrimp

PLATEAU ROYAL   

. €350

4 ostriche Special de Claire, 2 Ostriche Gillardeau, 2 cannolicchi, 2 scampi, 2 gamberi rossi,
2 gamberi viola, tartare di capesante, sashimi di tonno rosso e canocchie 
4 Special de Claire oysters, 2 Gillardeau oysters, 2 razor clams, 2 langoustines,
2 red shrimps, 2 purple shrimps, scallop tartare, red tuna sashimi, and mantis shrimp

PLATEAU   

. €270

Oscietra V20
Beluga

. €140
. €290

30g 50g 125g
. €230
. €480

. €570
. €990

CAVIAR
Caviale servito con blinis, burro montato e panna acida
Caviar served with blinis, whipped butter e sour cream

OSTRICHE & FRUTTI DI MARE
Ostrica Gillardeau/Gillardeau oyster 
Ostrica Special De Claire/Special De Claire oyster 
Gambero Rosso/Red Prawn
Scampo/Langoustine
Capasanta/Scallop
Cannolicchio/Razor Clam
Gambero Viola/Violet Prawn

cad./each
cad./each
cad./each
cad./each
cad./each
cad./each
cad./each

. €13

. €13

. €13

. €13
. €11
. €11
. €13

RAW BAR



Allergeni
(1) Cereali contenenti glutine
(2) Crostacei e prodotti a base di crostacei
(3) Uova e prodotti a base di uova
(4) Pesce e prodotti a base di pesce
(5) Arachidi e prodotti a base di arachidi
(6) Soia e prodotti a base di soia
(7) Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
(8) Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci
(9) Sedano e prodotti a base di sedano
(10) Senape e prodotti a base di senape
(11) Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
(12) Anidride solforosa e solfiti
(13) Lupini e prodotti a base di lupini
(14) Molluschi e prodotti a base di molluschi

I clienti o gli utenti sensibili a particolari allergeni sono invitati a rivolgersi al personale.
Per tutti i prodotti presenti nel menu non è comunque possibile garantire l’assenza di allergeni per effetto di eventuali 
contaminazioni crociate.
Customers or users sensitive to specific allergens are encouraged to contact the staff.
However, for all items on the menu, the absence of allergens cannot be guaranteed due to potential cross-contamination.

Allergens
(1) Cereals containing gluten
(2) Crustaceans and crustacean-based products
(3) Eggs and egg-based products
(4) Fish and fish-based products
(5) Peanuts and peanut-based products
(6) Soy and soy-based products
(7) Milk and milk-based products (including lactose)
(8) Tree nuts: almonds, hazelnuts, walnuts
(9) Celery and celery-based products
(10) Mustard and mustard-based products
(11) Sesame seeds and sesame seed-based products
(12) Sulfur dioxide and sulfites
(13) Lupins and lupin-based products
(14) Mollusks and mollusk-based products

dove il mare è di casa.

* In base alla disponibilità del mercato alcuni prodotti sono congelati o surgelati all’origine. Il pesce destinato ad 
essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme 
alle prescrizioni del Reg. CE 853/ 2004. Vi preghiamo gentilmente di informare il personale di eventuali allergie o 
intolleranze
Based on local market availability some products are frozen or deep-frozen at the origin.
Fish served row or not fullv cooked is preserved and processed when fresh according with EC 853 2004 regulation
Kindly inform our colleagues about any of your allergies or intolerances.



. €20

. €35

. €20

. €20

. €20

. €130

DESSERT 

La Seada di Vesta (1, 3, 7, 8, *)

Servita con riduzione di Mirto e gelato al miele di Corbezzolo

Served with Mirto reduction and honey of Corbezzolo ice cream

Il Tiramisù (x2pers.) (3, 7, *)

Savoiardo classico, ganache al caffè e crema al mascarpone

Classic sponge biscuit with coffee ganache and mascarpone cream

I Culurgiones (1, 3, 7, 8, *)

Con marzapane alla mandorla amara, mele spadellate in sciroppo

alla vaniglia Tahiti, gelato al latte, fava tonka e arancia

With bitter almond marzipan, sautéed apples in Tahitian vanilla syrup,

milk ice cream, tonka bean, and orange

La Millefoglie (1, 3, 7, 8, *)

Millefoglie di pane carasau caramellato, ganache montata

allo zafferano sardo, albicocche flambè

Caramelized pane carasau millefeuille, whipped Sardinian

saffron ganache, flambéed apricots

La Tarte Au Chocolat (1, 3, 7, 8, *)

Frollino al cacao e sale maldon, feuilletine croccante al cocco,

namelaka montata al cioccolato fondente, gelato al caffè bianco

Cocoa shortbread with Maldon sea salt, crispy coconut feuilletine,

whipped dark chocolate namelaka, white coffee ice cream

DA CONDIVIDERE

Carillon di Vesta (1, 3, 7, 8, *)

Degustazione della nostra pasticceria mignon,

gelati e sorbetti artigianali, frutta fresca e frutta ripiena ghiacciata

Tasting of our petit fours, homemade ice creams and sorbets,

fresh fruit and frozen stuffed fruit

. €5

. €5

. €5

. €6

. €6

. €8

. €8

. da €12

CAFFETTERIA

Caffè espresso intenso 100% arabica Illy
Coffee intense espresso 100% Arabica Illy
Caffè americano/American coffee 
Caffè decaffeinato/Decaffeinated coffee
Ginseng/Ginseng
Caffè d’orzo/Barley coffee
Cappuccino/Cappuccino
Selezione di tè ed infusi Dammann
Selection of Dammann teas and infusions
Amari/Digestive

. €75

. €68

al calice

. €16

. €14

2022*/23

2022

VINI DOLCI

SICILIA
DONNAFUGATA
Ben Ryé 375ml Passito di Pantelleria D.O.C.
(Zibibbo)

FRANCIA
CHÂTEAU GRAVAS
Sauternes 375ml Sauternes A.O.C.
(Sémillon, Sauvignon Blanc)

GELATI E SORBETTI

Gelato artigianale a scelta gusti (3, 7, 8) : Latte alla fava tonka e arancia, 
Miele di Corbezzolo, Caffè bianco
Artisan ice cream of your choice flavors: Milk with fava tonka beans and 
orange, Honey of Corbezzolo, White Coffee

Sorbetti artigianali a scelta gusti (VEGAN): Limone, Albicocca, Cioccolato
Artisan sorbets with a choice of flavors: Lemon, Apricot, Chocolate

FRUTTA

Selezione di frutta fresca Fruit selection

. €18

. €18

. €18



dove il mare è di casa.

Allergeni
(1) Cereali contenenti glutine
(2) Crostacei e prodotti a base di crostacei
(3) Uova e prodotti a base di uova
(4) Pesce e prodotti a base di pesce
(5) Arachidi e prodotti a base di arachidi
(6) Soia e prodotti a base di soia
(7) Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
(8) Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci
(9) Sedano e prodotti a base di sedano
(10) Senape e prodotti a base di senape
(11) Semi di sesamo e prodotti a base di semi di 
sesamo
(12) Anidride solforosa e solfiti
(13) Lupini e prodotti a base di lupini
(14) Molluschi e prodotti a base di molluschi

I clienti o gli utenti sensibili a particolari allergeni 
sono invitati a rivolgersi al personale.
Per tutti i prodotti presenti nel menu non è 
comunque possibile garantire l’assenza di allergeni 
per effetto di eventuali contaminazioni crociate.

Allergens
(1) Cereals containing gluten
(2) Crustaceans and crustacean-based products
(3) Eggs and egg-based products
(4) Fish and fish-based products
(5) Peanuts and peanut-based products
(6) Soy and soy-based products
(7) Milk and milk-based products (including lactose)
(8) Tree nuts: almonds, hazelnuts, walnuts
(9) Celery and celery-based products
(10) Mustard and mustard-based products
(11) Sesame seeds and sesame seed-based 
products
(12) Sulfur dioxide and sulfites
(13) Lupins and lupin-based products
(14) Mollusks and mollusk-based products

Customers or users sensitive to specific allergens 
are encouraged to contact the staff.
However, for all items on the menu, the absence of 
allergens cannot be guaranteed due to potential 
cross-contamination.


