


Pimientos de Padrón 

French Fries, tartufo nero estivo (5, *) 

Melanzana fondente al miso,
sesamo, shiso (1, 5, 11, *)

Pomodori gratinati (1, *) 

Insalatina di rucola, cipolla alla cenere,
pinoli, caprino, miele di corbezzolo (7, 8, 12, *)  

Hummus di edamame,
giardiniera di verdure, chips d’alga (5, 6, 11, 12, *)

. €18

. €18

. €25

. €25

. €25

. €32

VEGETALI

. €39

. €39

. €42

. €50

. €53

. €55

. €55

. €55

. €55

. €59

Tuna Sando: mini-sandwich di tartare di 
tonno, maionese al wasabi, caviale (3, 4, 5, 6, *)     

Fish Tacos: tacos ripieni di tartare
di pescato del giorno, avocado,
concassé di pomodoro, lime (1, 4, 5, *) 

Tiradito di ricciola, yuzu, sedano, jalapeño (4, 9, *)  

Insalata di mare, verdure croccanti, 
citronette (2, 4, 14, *)    

Popcorn di gamberi, maionese spicy (1, 2, 3, 5, *)

Ravioli di astice, salsa ai vegetali, caviale (1, 2, 6, 11, *)  

Tempura di Vesta con crostacei, calamari e 
pescato del giorno, maionese agli agrumi
e maionese al wasabi (1, 2, 3, 4, 5, 10, 14, *)      

Ceviche di pesce bianco, leche de tigre, 
jalapeño, mais croccante (4, *)

Gamberi viola scottati, yuzu, soia, zenzero, 
erba cipollina, sesamo

Sashimi di ventresca, ponzu,
kizami wasabi, caviale (1, 4, 6, *)

. €41

. €45

. €55

. €59

Crocchetta di jamon iberico,
maionese al pomodoro, basilico (1, 3, 5, 7, *)

Gyoza di maialino, fondo al mirto,
pecorino (1, 5, 7, 12, 14, *)  

Wagyu gyoza: ravioli ripieni di manzo nobile 
giapponese, Parmigiano Reggiano,
cipolla caramellata (1, 5, 7, *)         

Patanegra pan tomate (1, *)

MARE TERRA

King Crab al vapore, insalatina di granchio, 2 mazzancolle pochè, 8 Ostriche Gillardeau,
2 scampi, 2 gamberi rossi, 2 gamberi viola, tartare di capesante,
sashimi di tonno rosso e canocchie   

PLATEAU ROYAL   

. €350

RAW BAR

URAMAKI

Vegetarian roll: verdure di stagione, avocado, maionese veg, sesamo (6, 11, 12, *)

Spicy tuna: tartare di tonno rosso spicy, avocado, sesame, peperoncino (4, 6, 11, 12, *)

Kumo: salmone, avocado, guacamole, lime, tenkasu, ikura, teriyaki  (1, 4, 6, 7, 11, 12, *)

Ebi shokkan: gambero in tempura, maionese yuzu miso, tartare di gambero rosso, salsa teriyaki (1, 2, 5, 6, 7, 11, 12, *)

California king: king crab al vapore, maionese allo zenzero, cetriolo, avocado, sesamo (2, 3, 6, 11, 12, *)

Speciale di stagione

. €24

. €29

. €29

. €29

. €33

. €33

SUSHI BAR



Coperto . €9

La Catalana di Vesta (x2 persone): (2, 4, 9, 12, *)  

Astice, pomodori camoni, sedano verde, 
cipollotto di Tropea e vinaigrette
di pomodoro al basilico

Spigola alla brace,
variazione di zucchine, pinoli (4, 8, 12, *)

Rombo alla diavola, patate, peperoni (4, 5, 7, *)

Pescato del giorno al sale (4, *)

. €35/hg

. €65

. €69

. €190/kg

SPECIAL MAIN

. €25

. €45

. €49

. €49

. €59

. €19/hg

. €130

. €13 cad.

. €13 cad.

. €45 cad.

. €45 cad.

. €35/hg

. €80/hg

Pennoni alla Puttanesca: pennoni, 
pomodorini, olive nere, capperi, basilico (1, *)

Linguine, canocchie, finocchio di mare (1, 2, *)  

Fregola ai frutti di mare (1, 2, 4, 14, *)   

Spaghetti, vongole veraci, bottarga (1, 4, 14, *)   

Culurgiones, tartufo nero, scampi, caviale 
(aggiunta di tartufo nero pregiato . €9/g) (1, 2, 3, 4, *) 

. €39

. €52

. €53

. €55

. €59

Verdure di stagione

Spiedo di pollo ruspante,
cipollotto, teriyaki (1, 6, *) 

Calamaro, battuto di pomodoro,
basilico, limone (5, 14, *)

Spiedo di polpo, patate,
erbe di campo (1, 3, 5, 12, 14, *)

Trancio di pescato (4, *) 

Tomahawk di wagyu 

Wagyu, rucola, kizami wasabi,
jus di pomodoro             

Gambero rosso (2, *)

Scampi (2, *)

Scampi reali (2, *)

Carabineros (2, *)  

Astice (2, *) 

King crab (2, *)

PASTABRACE

Caviale servito con blinis, burro montato e panna acida

Oscietra V20
Beluga

. €140
. €290

30g 50g 125g

. €230

. €480
. €570
. €990

CAVIALE

PLATES

Selezione di nigiri (1, 2, 4, *)

2 pz. branzino e finger lime, 2 pz. ricciola e jalapeño, 2 pz. gambero rosso e caviale 

Selezione di tartare (2, 4, 6, 11, *)

Tonno rosso, pescato del giorno, gambero rosso serviti con soia al sesamo, jalapeño, citronette zenzero e lime

Selezione di sashimi (4, 6, *)

Tonno, ricciola, salmone serviti con soia al wasabi, jalapeño e zenzero marinato

. €70

. €75

. €75

Salmone, ikura (1, 4, 6, *)

Branzino, finger lime (1, 4, 6, *)

Ricciola, jalapeño (1, 4, *)

Ventresca di tonno, foie gras (1, 4, 6, *)

Wagyu, caviale (4, *)

Gambero rosso, caviale (2, 4, *)

. €8

. €10

. €10

. €12

. €15

. €15

NIGIRI (1 pz.)

Salmone, avocado, ikura (1, 4, 6, *) 

Pesce bianco, jalapeño, avocado, lime (1, 4, *) 

Tonno spicy, avocado, sesamo (1, 4, 6, *)

Gambero in tempura,

maionese yuzu miso, teriyaki (1, 2, 5, 6, 11, *)

. €11

. €13

. €15

. €15

HAND ROLL (1 pz.)



Allergeni
(1) Cereali contenenti glutine
(2) Crostacei e prodotti a base di crostacei
(3) Uova e prodotti a base di uova
(4) Pesce e prodotti a base di pesce
(5) Arachidi e prodotti a base di arachidi
(6) Soia e prodotti a base di soia
(7) Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

I clienti o gli utenti sensibili a particolari allergeni sono invitati a rivolgersi al personale.
Per tutti i prodotti presenti nel menu non è comunque possibile garantire l’assenza di allergeni per effetto di eventuali 
contaminazioni crociate.

(8) Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci
(9) Sedano e prodotti a base di sedano
(10) Senape e prodotti a base di senape
(11) Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
(12) Anidride solforosa e solfiti
(13) Lupini e prodotti a base di lupini
(14) Molluschi e prodotti a base di molluschi

dove il mare è di casa.




