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BEACH BAR 12.00 PM - 6.00 PM

Avocado toast 34787 €25
Classica guacamole, avocado, carpaccio di salmone Faroe, mizuna
Classic guacamole, avocado, Faroe salmon carpaccio, aromatic greens

Club sandwich (3 7.870.7 €25
Pane brioche tostato, pollo sous-vide, pomodori di Sorrento, lattuga ice berg,

bacon, uovo, maionese alla senape

Toasted brioche bread, sous-vide chicken, Sorrento tomatoes, iceberg lettuce, bacon,

egg, mustard mayonnaise

Tuna-Sando (34678107 €27
Mini-sandwich di tartare di tonno, maionese leggera al wasabi, caviale
Mini tuna tartare sandwich, light wasabi mayo, caviar

Sandwich di salmone -3 4787 €27
Salmone Faroe, cream cheese al limone, cuore di lattuga, caviale di aringa
Faroe salmon sandwich, lemon cream cheese, heart of lettuce, herring caviar

Lobster sandwich (.2.37.8.10.9 €45
Pan brioche, insalata d’astice, maionese al limone, prezzemolo
Brioche bun, lobster salad, lemon mayonnaise, parsley

Caesar Salad 37" €25
Lattuga, pollo sous-vide, Parmigiano Reggiano, uovo, pane croccante, salsa Caesar
Romaine lettuce, sous-vide chicken, Parmigiano Reggiano, egg, crispy bread, Caesar dressing

Nizzarda ¢4 27 . €25
Insalata mista, pomodori marinda, uovo sodo, patate, fagiolini, acciughe del Cantabrico, cipollotto di

Tropea, cetrioli, foglie di cappero, vinaigrette al basilico

Mixed salad, Marinda tomatoes, hard-boiled egg, potatoes, green beans, Cantabrian anchovies, Tropea

spring onion, cucumbers, caper leaves, basil vinaigrettel

French Fries con maionese €9
French fries with mayonnaise

PIZZE

Focaccia Ripiena """ €22
Fior di latte, prosciutto di Parma, pomodori ramati, rucola
Fior di latte, Parma ham, heirloom tomatoes, arugula

Vegetariana 7" €22
Fior di Latte, provola affumicata, melanzane, zucchine, datterini, basilico
Fior di latte, smoked provola cheese, eggplant, zucchini, cherry tomatoes, basil

Margherita """ .€18
Fior di latte, pomodoro, basilico
Fior di latte, tomato, basil

Estate("" . €20
Fior di latte, datterini, rucola, scaglie di Parmigiano Reggiano
Fior di latte, cherry tomatoes, arugula, Parmigiano Reggiano flakes

Piccante " €22
Fior di latte, passata di datterini gialli, chorizo, olive taggiasche
Fior di latte, yellow cherry tomato sauce, chorizo, Taggiasca olives

Fiore 4577 €22
Fior di latte, fiori di zucca, acciughe del Cantabrico, basilico
Fior di latte, zucchini flowers, Cantabrian anchovies, basil




BEACH LUNCH 12.00 PM-3.30 PM

Insalata Greca " €21
Insalata di cetrioli, pomodori marinda, olive taggiasche, cipollotto di Tropeq,

peperoni verdi, feta greca e basilico

Salad with cucumber, marinda tomatoes, Taggiasca olives, Tropea spring onions,

green peppers, Greek feta, and basil

Insalata di Gamberi 2487 . €29
Spinacino novello, gamberi al vapore, avocado, mandorle, finocchi, teriyaki
Baby spinaches, steamed shrimp, avocado, almonds, fennel, teriyaki

Pinzimonio ©®" .€25
Crudité di carote, finocchi, datterini, rapanelli, cetrioli, sedano e salse abbinate
Crudités of carrots, fennel, cherry tomatoes, radishes, cucumbers, celery served with matching dips

Caprese """ €21
Fior di latte di Agerola, pomodori di Sorrento, basilico
Cheese from Agerola, Sorrento tomatoes, basil

GHIACCIOLI E GELATI

Ghiaccioli artigianali “: Limone, Fragola . €10
Lemon, Strawberry

Coni gelato artigianali *”&": Nocciola, Pistacchio, Biscotto .€14
Hazelnut, Pistachio, Biscuit

FRUTTA

Selezione di frutta fresca .€20
Selection of fresh fruits

Selezione di frutta esotica . €20
Selection of exotic fruits

<< Signature Coperto/Cover charge . €5

* In base alla disponibilitad del mercato alcuni prodotti sono congelati o surgelati all'origine. Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo
& stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/ 2004. Vi preghiamo gentilmente di informare il personale di
eventuali allergie o intolleranze.

Based on local market availability some products are frozen or deep-frozen at the origin. Fish served row or not fullv cooked is preserved and processed when
fresh according with EC 853 2004 regulation. Kindly inform our colleagues about any of your allergies or intolerances




dove il mare é di casa.

Allergeni

0 Cereali contenenti glutine

@ Crostacei e prodotti a base di crostacei

®'Uova e prodotti a base di uova

“ Pesce e prodotti a base di pesce

© Arachidi e prodotti a base di arachidi

©'Soia e prodotti a base di soia

ILatte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
® Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci

“ Sedano e prodotti a base di sedano

19 Senape e prodotti a base di senape

MSemi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12 Anidride solforosa e solfiti

03 Lupini e prodotti a base di lupini

4 Molluschi e prodotti a base di molluschi

Allergens

M Cereals containing gluten

@ Crustaceans and crustacean-based products

® Eggs and egg-based products

@ Fish and fish-based products

® Peanuts and peanut-based products

©Soy and soy-based products

"' Milk and milk-based products (including lactose)
® Tree nuts: almonds, hazelnuts, walnuts

©® Celery and celery-based products

19 Mustard and mustard-based products

M Sesame seeds and sesame seed-based products
12 Sulfur dioxide and sulfites

03 | upins and lupin-based products

49 Mollusks and mollusk-based products

| clienti o gli utenti sensibili a particolari allergeni sono invitati a rivolgersi al personale.
Per tutti i prodotti presenti nel menu non &€ comunque possibile garantire I'assenza di allergeni per effetto di eventuali

contaminazioni crociate.

Customers or users sensitive to specific allergens are encouraged to contact the staff.
However, for all items on the menu, the absence of allergens cannot be guaranteed due to potential cross-contamination.



